Vins de la Mediterrania \en()(j[tis
LA TRAPADELL 2020 SMART WINES

Els vins de la mediterrania neixen per donar valor
a les varietats de vinya minoritaries, que creixen
en sols i mesoclimes de l'arc mediterrani.

Es un projecte de recerca i col-laboratiu amb
entitats i viticultors locals.

LA FINCA

Finca agricola emblematica de la Marina Alta
(Alacant], a la partida de Les Basses de Teuladaq,
amb un relleu suau i situada sobre un turd de terres
blanques i argiloses, amb una elevada proporcio de
calcaria blancaiorientada cap al'est. La vinyarep
la humitat procedent del barranc de la Font de
I'Horta i la brisa marina de la mar Mediterrania. La
trapadell esta conreada de forma ecologica i
certificada pel Comite d'Agricultura Ecologica de
la Comunitat Valenciana [CAECV].

LA TRAPADELL 2020

Vi blanc monovarietal de trapadell, varietat
minoritaria en proces de recuperacio.
Acurada verema a ma amb doble seleccio, en vinya
i al celler. Després 24h de maceracio en fred amb
LA TRAPADELL les pells, se li realitza un suau premsat i es
desfangat. Fermentacié a menys de 20°C durant 20
dies. En l'ultima fase de fermentacio es trasbalsa
per deixar les mares mes fines. Crian¢ga amb les
seves mares fines durant 6 mesos.

NOTA DE TAST

La Trapadell és un vi blanc de color groc brillant
Elaboracié y crianga amb rivets verdosos.
zona: Marina Alta [Alacant] En nas d'entrada dominen les aromes a fruita
Tipus de sol:  Calcéria blanca blanca per després sortirels de flor blancaid'os.

Varietats: Trapadell 100% : . :
Veroma: o1 b sotembre En bo‘ca trc?bem una molt bona acidesa. Es un vi
Crianc¢a: 6 mesos amb les mares fines  fresc i untuos.

N° d'ampolles: 982

Dades analitiques Unvil00% gastronomic.

Aleohol: 11,5 % vol Temperaturade consum: 5-9 °C

acid acetic: 0,31 g/L

Sucre residual:  <0,10 g/L

Acidesa: 6,05 g acid tartaric/L

pH: 3,32

S0, Total: <15 mg/L
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