Vins de la Mediterrania \en()(j’[tis
LA BOBAL 2020 SMART WINES

Els vins de la mediterrania neixen per donar valor a
les varietats de vinya minoritaries, que creixen en
solsimesoclimes de l'arc mediterrani.

Es un projecte de recerca i col-laboratiu amb
entitats i viticultors locals.

LA FINCA

Finca del Canyaret de Biar és de sol sorrenc i clima
mediterrani-continental amb escassa
pluviometriaigran amplitud termica.

Boval de vinyes velles plantada en vas, de
maduracio tardana.

La boval estd conreada de forma ecologica i
certificada pel Comite d'Agricultura Ecologica de
la Comunitat Valenciana [CAECV].

LA BOBAL 2020

Vi monovarieatal de boval de vinya vella. Varietat
autoctona d'Alacant.

Verema a mda amb doble seleccio, en vinya i al
celler.

Fermentacio amb baies senceres sense rapa. Suaus
LA BOBAL remuntats diaris durant els primers dies per ajudar
a l'extraccio i curta maceracio a la fi del procés.
Premsat suau i posterior crian¢ga de 6 mesos en
dipositd'inox.

Es realitzen trasbalsos de les mares fins a obtenir
unvinet. Embotellat sense clarificar ni filtrar.

NOTA DE TAST
Elaboracié y crianga La Bobal és un vi negre de color vermell intens i
Zona: Alto Vinalopo [Alacant) . .
Sense DO i 1GP tgnahtat brillant. , '
Tipus de sol: Sorrenc L'entrada en nas és de mora i magrana,
Varietats: Boval vinya vella 100% :
Veroma: o4 dootubre evolu‘mo‘nqnt el seu pas en boca a notes de
Crianca: 6 mesos en inox ragalessm ite neqgre.
N® dampolles: 1274 El Tani rustic s'arrodoneix gracies a la maceracio
Dades analitiques carbonica. Donant lloc a un vi fresc, agradable i
Alcohol: 13 % vol amb estructura.
acid acetic: 0,43 g/L
Sucre residual:  <0,10 g/L
Acidesa: 6,12 g acid tartaric/L 100% vide finca.
H: 3,29
502 Total: 20 mg/L Temperaturade consum: 9-14 °C
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