LA VINYA DEL QUINTET
MONESTIR 2022

Elaboracion y crianza

Zona: Santes Creus
Tipo de suelo:  Arcillo-calcareo
Variedades: Merlot
Vendimia: 4 de septiembre
Crianza: 14 meses en barrica
N° de botellas: 1036 bot. 0,75L

50 bot. 1,50L

Datos analiticos

Alcohol: 15 % vol
Acido acético: 092 g/L
Azucar residual: 0,82 g/L

Acidez: 6,60 g/L en H,T
pH: 3,30
S0, Total: 22 mg/L

MPCESINE

MERLOT

S =

La Vinya del Quintet es, ante todo, un grupo de
amigos cuya amistad nace alrededor de un lugar
que les reune y brinda sosiego: el monasterio
cisterciense de Santes Creus (Cataluna) y cuyos
origenes seremontan al siglo XII.

FINCA

La Vinya del Quintet es un viledo de dos hectdreas
que forma parte de una zona mas amplia conocida
como la Plana de Sant Pere. Situada no lejos del rio
Gaigq,

Vifiedo 100% merlot, goza de un clima mediterraneo
semi-humedoy conun terreno arcillo-calcareo.
Finca trabajada siguiendo los criterios de
agriculturaregenerativa.

MONESTIR 2022

Cuidada vendimia a mano y paso por mesa de
seleccion. Tras dos dias de maceracion en frio, se
controla la fermentacion mediante bazuqueos
manuales entre 1y 2 veces al dia. La fermentacion
dura unos 20 dias, y a continuacion despuées de un
suave prensado el vino se trasiega a barricas de
roble francés. Utilizamos levaduras autdéctonas y
sulfitos aunnivel muy bajo.

NOTA DE CATA

Color: Rojo granate brillante, de capa media-altay
aspecto limpioy elegante.

Nariz: Aromas francos de fruta madura
acompanados por matices florales y un fondo
especiado procedente de la crianza, que aporta
complejidad sinimponerse.

Boca: Entrada suave y equilibrada, con sensaciones
frutales bien definidas y un toque mineral. Los
taninos son finos y la acidez aporta frescura. El
final es persistente y armonioso, dejando una
agradable sensacion derefinamiento.
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