
Bessons 2022 · Cupatge Sequera (edición única, one-off) 

 

Variedades: 60% Garnacha, 30% Cariñena, 10% Syrah Crianza: Barrica de roble francés, nueva y de 

un año Producción: Limitada, 800 botellas Finca: Torroja del Priorat, Finca Bessons Botella: Borgoña 

Añada: 2022 (Año seco y cálido) Enólogo: Toni Sánchez-Ortiz 

 

Fase Visual: Color rojo cereza intenso con ribete violáceo, de 

capa alta y brillantez notable. Lágrima densa y persistente, 

reflejo de una buena madurez y concentración. Elegante acidez. 

Fase Olfativa: Nariz profunda y compleja, dominan los frutos 

rojos maduros (cereza, frambuesa) combinados con fruta negra 

(ciruela, mora) y sutiles matices florales. Notas de especias 

dulces (vainilla, clavo) y un fondo ahumado, aportados por la 

madera francesa, bien integrada. Aparecen recuerdos 

balsámicos, regaliz y un ligero toque mineral-silíceo típico de 

Torroja del Priorat. 

Fase Gustativa: En boca es amplio, potente y estructurado. El carácter de la añada cálida se percibe 

en la madurez de la fruta y un tanino suave pero presente. La crianza en barrica aporta volumen, notas 

de cacao, café y un final largo y elegante. Persistencia destacable, con acidez equilibrada que realza 

el frescor pese al carácter robusto del año. Elegante mineralidad final con sutiles recuerdos tostados. 

 


